Vignoble
Alain IGNACE

AOC VACQUEYRAS ROUGE
Sous la robe

ILa cuvée sous la robe se caractérise par la mise

en cuve de 2 eépages a maturité identique.

[La fermentation s'effectue sur 12 jours afin
d'obtenir fruit¢ et ¢légance. cette cuvée sest
¢panouie durant 9 mois dans des fats de 1 vin.

Cépages : syrah, grenache, mourvédre.
LLa robe profonde, grenat invite a la découverte.

Nez de fruits noirs, mlres sauvage, prune, attaque
en bouche puissante, tanins ronds et riches.
ensemble gourmand sur fruits mars.

Accord : canette au poivre, civets de lapins
aux olives noires, viandes rouges et gibiers.

VACOU
Appellation VcccJ !

CRU DES GOTES
PRODUIT de FRANCE
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