MAS DES RESTANQUES

Famille FARAUD - 717 Route de Carpentras - 84190 GICONDAS
0490658087 - masdesrestaNnoues@hoTmail. [r
WWW.MASAESRESTANQUES. COM

SUPERFICIE DE LA PROPRIETE : 12 ha dont 8 ha VACQUEYRAS
TERROIR : Argilo calcaire sableux

VACQUEYRAS ROUGE TOMBADOU

CEPAGES :- 30% Syrah
- 70% GReNACHE

VINIFICATION : Traditionnelle, cépAGe pAR CEPAGE,
VENdANGE EGRAPPEE, levures indigEnes, 30 jours de
CUVAISON  AVEC bATONNAGE jourRnAlier €T plusieurs
délestages paAR Cuve

ELEVAGE : Cuve béTon

CONSOMMATION : - Idéale 5 ans
- ConservaTion de 2 A 10 ANs

- SERVIR ENTRE 16° €T 18° . fombadott
N \COUEYRAS

DES RESTANC

CONSEILS : Viandes rouges ou blanches, grillades,
fROMAGES. ..




