
SUPERFICIE DE LA PROPRIÉTÉ : 12 ha dont 8 ha Vacqueyras
TERROIR : Argilo calcaire sableux

MAS DES RESTANQUES

VACQUEYRAS ROUGE TOMBADOU 

CÉPAGES :	- 30% Syrah
		  - 70% Grenache

VINIFICATION : Traditionnelle, cépage par cépage,
vendange égrappée, levures indigènes, 30 jours de
cuvaison avec bâtonnage journalier et plusieurs 
délestages par cuve

ÉLEVAGE : Cuve béton

CONSOMMATION :	 - Idéale 5 ans
			        	 - Conservation de 5 à 10 ans
			        	 - Servir entre 16° et 18°

CONSEILS :  Viandes rouges ou blanches, grillades,
fromages...
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