MAS DES RESTANQUES

J-L & JFARAUD - 7 1 3 Route de Carpentras - 84 190 GIGONDAS
0490658087 -MASAESRESTANQUES @HoTmail. fr
WWW.MASAESRESTANQUES.COM

SUPERFICIE DE LA PROPRIETE : 11 Ha donT 8 ha VACQUEYRAS (7HA VACQUEYRAS
ROUGE €T THA Vacoueyras blanc).

TERROIR : Argilo calcaire.
les Debats (Viognier, Roussanne, MARSANNE) : GRAViERS, sablonnEUX

VACQUEYRAS BLANC

CEPAGES : - 55% VioGNiER,
= 279% ROUSSANNE,
= 20% MARSANNE,

CUEILLETTE : Vendanges manuelles.

VINIFICATION : En demi-muids RENOUVEIES pAR QUART
TOUS [ES ANS, PENDANT ENVIRON b MOIS, VENJANGE EGRAPPEE,
bATonnaGE journalier sur 30 JOURS, puis CHAQUE SEmMAINE.

CONSOMMATION : - |deale SUR |1 A 3 ans.
- ConservATION dE 3 A 5 Ans.
- SERVIR ENTRE 1 2° €1 14°

CONSEILS : Apkririf, viandes blanches, poissons, fRomages.




