
Cépage: Grenache, Syrah, issus de
vieilles vignes de plus de 50 ans. 

Terroir : Sablonneux

Vinification: Egrappage,
foulage,vinification traditionnelle

en cuve inox, macération
thermorégulé avec remontage.

Cuvaison longue de 21 jours.
Assemblage vin de goutte et vin de
presse. Fermentation malolactique

faite.   

Elevage: Cuve inox 

Dégustation : 
Belle Robe couleur cerise avec des
reflets bleus. Nez tres  complexe.
Âromes de cerise mûre, de fruits
noirs et notes torréfiées (cacao).

Bouche fruitée et épicée, soutenue
par une jolie fraicheur et des tanins

ronds. En final, présence de
senteurs réglisse et torréfiées.  

Conservation :5 à 10 ans
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