DOMAINE

LA LIgIERE

VACQUEYRAS

Fiche Technique

AOC Vacqueyras Rouge, Cuvée « .G »

Sols : Argilo - calcaires (Garrigues)

Encépagement : Grenache de plus de70 ans

Rendement : 26 hl / ha

Degré : 14,5 %Vol

Vinification : La vendange est effectuée manuellement avec tri
rigoureux, la vinification s’effectue grappes entiéres. Le vin est non

collé et non filtré. L’¢élevage est en tit pendant 5 mois.

Notes de dégustation : Sous sa robe grenat, des effluves de fruits

noirs mélés de notes grillées d'amandes et de café, expressions

merveilleuses du terroir de nos vieilles parcelles.

Accords mets-vins : A déguster entre 18-20° sur une viande truftée

ou un civet. En accompagnement d’un coq au vin ou de chocolat noir

aux fruits rouges pour les vieux millésimes.

Potentiel de garde : de 7 a 10 ans et plus
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Email : contact@orange.fr



